Sardische Schafskase,
D.O.P. e -

Pecorino Sardo, DOP
ca. 2,8 kg

Sardische Schafskase,
Schmackhaft.
Pecorino Sardo,
saporito,
ca. 2,8kg

©

Sardische Schafskase,

Gereift.
Pecorino Sardo,
Stagionato,
ca. 2,8 kg
wi;f{ﬁ Schafskdse mit |
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£ V0 B canestrato. ;
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& e

nero canestrato,
ca. 3,5 kg
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Schafskase
Montanaro, Gereift.
Pecorino montanaro,

Stagionato

ca. 15 kg. Sy
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Toskanischer Schafskase,

frisch, edel, DOP. &
. Y
Pecorino toscano, el 1)
fresco, nobile, DOP =

ca. 2 kg.

--

Toskanischer Schafskase mit
weillem Triffel.
Pecorino toscano : S
o o
« Y 3 SR

al tartufo bianchetto, e
ca. 1,8/2 kg.
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Getruffelt sardische

Schafskase. -
Pecorino Sardo e
al tartufo, o
b ca. 6 kg. A
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Schafskase mit
Pistazien von Bronte.
Pecorino al pistacchio

di Bronte,
ca. 1,8kg.

o
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Frisch Schafskase
mit Rucola,
Chili und Oliven.
Pecorino fresco,
con rucola,
peperoncino
e olive, ca. 3 kg.

©

Frisch Schafskase
mit Chili.
Pecorino fresco,
con peperoncino.
ca. 2,8 kg.

o
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Frisch Schafskase
mit Pistazien.
Pecorino fresco
con pistacchio,
ca. 2,8 kg.



Sardische Schafskase,
Canestrato, gereift,
Pecorino sardo “
canestrato, maturo, :
ca. 9-10 kg. o

Romano Schafskase
D.O.P pretcaga
Pecorino Romano
D.O.P
ca. 2,8 kg.

o

Ziegekase Toma, 100%
Ziege milch
Toma di capra, AL
latte capra, 100%
ca. 2/2,2 kg.

v

Ziegenkase frische
im Kohle. \
Toma di capra, fresco, \ AR
al carbone S
ca. 1,5/2 kg.
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Die Ziege, frische,

La capra, fresca,

DAY caprino puro
NG x 100%
f/-“&' ' r(“\’?--\ J‘{‘\'ﬂ::_\'“,
E 3 Sy ca. 250 g.
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[P~y Stracchino, g
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Berg Bauerkase,
Suidtirol .
SO Rohmilch, S
' von Sudtirol, Rosengarten. g B
ST San marco
Formaggio di montagna =
del Sudtirol, latte crudo, i
ca. 3,8 kg.
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Frische Kase von
Piemont
aus Ziege, Kuh und
~ Schaf. i h
Gli speciali, mix di
Y7 =i, capra, mucca e pecora,
R 350 g.

o @ %@

Frische torretto Kase
von Piemont

) oS
7l e L oe
s T M B \“5
Piemont g

t S aus Ziege, Kuh und

A~ W
. _I\,ﬁ ({:é i, ..\3. S C h d f,
SN . e e g
¥ Ndeg s Gli speciali, mix di
L\/ ] i :.,}4‘ i'\“ m\\ 3 >
= -\ capra, mucca e pecora, -

-~ 350 g.
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Robiola Kase von

Piemonte "
aus Kuh und Schaf. ’

Gli speciali, mix di mucca
e pecora, 350 g.
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Loffel gorgonzolakase,
sehr cremiger.
Gorgonzola al

cuchiaio, cremoso

e morbido, - e

ca. 3 kg.
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Gorgonzolakase DOP
_ bomisardei - Pikant.
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Gorgonzolakase
= %{deﬁi Bio. >R
85 Ny Gorgonzola dolce Ny
Bio,
ca. 1,5 kg. \
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Morlacco von
L Grappa Berg, cremig.
L e Morlacco
del Monte Grappa,
cremoso, ca 5 kg.
* saisonal/stagionale g
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Fontina D.O.P.
Rohmilch.
Fontina D.O.P.
Latte crudo,
ca. 8/9 kg.
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Montasio D.O.P.
Gereift 120 tg.
Montasio D.O.P.
stagionato 120 gg,
ca. 6/7 kg.
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Asiago D.O.P.
Gereift 60 tg.,
Schmackhaft.
Asiago D.O.P,,
Staggionato 60 gg,
Saporito, ca. 14 kg.
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Grana Padano D.O.P

Gehobelt.

Grana Padano D.O.P.

a scaglie,
0,5 kg.
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Grana Padano D.O.P.

Gerieben.

Grana Padano D.O.P.

Gratuggiato,

f\/"&} S \L)"?\“I\:} 1 kg.
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Parmegiano
Regiano BIO,

Gereift/ Staggionato fi“f&w ,
18/24 messi. Son et
Parmegiano
Regiano

D.O.P.
Unsere reserve,
30/36 Monate.
. La nostra reserva,
30/36 messi.

%5




